- _"_*r‘: 2 "

\ -’“x.»._
R = iR ‘éw

--'-' . . .f :fll

Eskivoi ajanlatok
2026

www.www.koloskacsarda-panzio.hu



BALATONFURED

Kedves Jegyespar!

Tudjuk: sok a bizonytalansag, félelem és a feladat (hat még a koltség...)
egy eskiivl tervezésekor.

Ebben szeretnénk és tudunk is segiteni. Szakembergardank és az orszag
élvonalaba tartozo hatterlinkkel a vendéglatasi feladatokat levessziik a
vallarol, és bizalommal, nyugodtan tekinthet életének legfontosabb va-
csorajanak estéjén a jovobe.

Tapasztalatok alapjan lettek 0sszeallitva, koncentralva a magyaros izvilag-
ra, de nem feledkezve meg a modern igenyek teljesitéserdl sem, koncent-
ralva a vevBbarat arakra. Onék sem csaldédhatnak benne.

Természetesen tovabbi igeny esetén széleskorli meleg- és hideg étel
valasztékunkbol modosithatjak az alap meniisorokat izlésiik és igényeik
szerint, mesterszakacsaink, chefjeink szivesen fogadjak elképzeléseiket,
eltér6 oOtletek, hagyomanyok nem okoznak akadalyt, ossza meg vellink
elképzeléseit, felkésziltiink minden kérésre.

Varjuk jelentkezésiiket, hogy a részletekben is tudjunk segiteni.

Udvozlettel:

Albrecht Viktor
+3670776 6384

Balatonfiired, Koloska-volgy « Mobil: +36 70 776 6384 « koloskarendezveny@gmail.com » www.www.koloskacsarda-panzio.hu



Forgatokonyv javaslat

(személyesen pontositjuk)
Természetesen ahany haz, annyi szokas, ezeket személyesen tisztazzuk majd. Lehetéség
van vendégvard meniire is délben és malacot is forgathatunk nyarson éjfélkor. Egy hagyo-
manyos este nagyjabol a kdvetkezok szerint épiil fel:

Rendezvény id6tartama
17:00-03:00

17:30-t6l vendégfogadas a vacsora helyszinen welcome drinkkel
A bejaratnal formaruhas, csokornyakkendds pincérek kdszontik, majd kinaljak Welcome
drinkkel a vendéget. A Welcome drinkben megtalalhato italok: félszaraz és alkoholmentes
pezsgd, asvanyviz citromkarikaval, valamint az Onék altal biztositott réviditalok és bor.

18:30 pezsgos koccintas es beszed
Miutan minden kedves vendég beérkezett a vacsora helyszinére, a pincérek talcan pezsgot
kinalnak a vendégeknek, majd az est hazigazdaja kdszonti a vendégeket és a koccintas utan
megnyitja az este programjat. (A pezsgét Ondk biztosithatjak)

18:45- kb. 20:15 vacsora
a valasztott mendvel.

kb.22:00
A j6 hangulatot fokozza a torta linnepélyes felvagasa és szétosztasa. Igény esetén a kollé-
gak segitenek a kiosztasban.

0:00

Menyasszonytanc és éjféli vacsora biiféasztalon. Az italpult folyamatosan a vendégek szol-
galatara all.
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Alapfogalmak és alapszolgaltatasok
az arban

Mi micsoda?
ULTETETT BUFEFOGADASOK

Képzeljen el egy pompas fogadast, ahol akar tébb mint huszonotféle fogashol valogathatnak
vendégei mosolygos kollégaink segitségével. A pincérek serege elegansan és felt(inés nélkiil
koveti minden kivansagat, a kovacsolt vas és eziist diszeken megcsillan a mécsesek fénye...
Azon eseményekre ajanljuk, amelyeken szeretnénk vendégeinket elegans, reprezentativ for-
maban, gazdag ételkinalattal megvendégelni, de egyuttal biztositani kivanjuk szamukra, hogy a
vendégek tudjanak ismerkedni, beszélgetni kényelmes koriilmények kozott. Sajatossaga, hogy
minden ételt diszitett biiféasztalon helyeznek el, amelyet igény szerint dsszevalogatva, ilve
lehet elfogyasztani. Az alléfogadas széles ételvalasztékaban a hideg, a meleg eléételek, meleg
féételek, salatak, desszertek, gyiimolcsok, levesek is megtalalhatéoak. A manapsag divatos
latvanypultokkal még gazdagabba tehetjik a gasztronomiai kinalatot. Az italvalasztékot
tekintve borok, pezsgok, sorok, (iditok egész skalajat helyezhetjiik el a biiféasztalok kozelé-
ben lévd italpultokon.

A ,kombinalt diszfogadasok” megoldasa: a hideg vagy meleg el6ételt tanyérszervizzel (ameny-
nyiben van ra igény), és/vagy a levest pedig csészében vagy talban az asztalhoz szervirozzak a
pincérek. A féfogast mar a gazdagon teritett biiféasztalrol valasztjak ki. igy a hagyomanyos
vacsora hivei is kapnak egy gesztust a vendéglatotol és a fiatalosabb, nagyobb valasztéku bi-
féasztalrdl szivesen valasztanak leves utan féételt a vendégek.

HAGYOMANYOS VACSORAK (francia talals)

Hosszabb, altalaban 7-12¢6ras id6tartamu, reprezentativ jellegli rendezvények étkezési tipusa.
A vendégek kényelmérdl a 8-10-12 személyes asztalok gondoskodnak. Etelvalasztéka az
alléfogadashoz hasonléan altalaban hideg és meleg ételekhdl, salatakbdl, desszertekhdl allhat.
Az eskiivéi vacsorak — példaul a falusi lagzik — Ugynevezett francia étkezés formajaban zaj-
lanak: az egyes fogasokat talakon hordjak az asztalhoz a felszolgalok, majd a vendégek ma-
guknak szednek. A hagyomanyos magyaros menii altalaban tyukhusleveshdl (tajegységenkeént
szokas lehet a hus és a zoldség kiilontalalasa tanyéron a leves mellett), kiilonféle siiltekbdl,
porkoltekbdl és toltott kaposztabdl all. A standard meniikben leves és siiltes tal szerepel, de
kiegészithetd kiilon fogasként, vagy egyszerre talalt marha- sertés- csirke- vagy
kakasporkolttel, debreceni toltott kaposztaval is.

Ejfélkor a legtdbb tajegységben hagyomany a téltétt kaposzta, de valaszthat egyéb dtleteinkbél
is. (Lasd késdbb és a honlapon)

Elényei: A hagyomanyokhoz sokan ragaszkodnak és egy eskiivé j6 alkalom visszatérni sziileink
megszokott stilusaba. Ha a vendégsereghen sok az idésebb vendég, esetleg olyan vidékrél
érkeznek, ahol jobban ragaszkodnak a hagyomanyos vacsorahoz, ez a j6 dontés.

Balatonfiired, Koloska-volgy « Mobil: +36 70 776 6384 « koloskarendezveny@gmail.com « www.www.koloskacsarda-panzio.hu



Alapfogalmak és alapszolgaltatasok
az arban

Mi micsoda?
ALAPSZOLGALTATASOKBOL

Biiféasztal (italpult is) és féasztal
A féasztalt és a biiféasztalt ,szoknyazzuk” (ha nincs mas igény), fehér szoknyaval.
Eziist gyertyatartok a biiféasztalon, rozsdamentes evOeszkdzok, fehér porcelan tanyérok
(Gldria Hotel porcelan vagy Zsolnai Gastro), livegballon poharak, porcelan kavéskészletek,
egységes szinek (egyeztetve Ondkkel) a kasirszoknyaban, szalvétakban és gyertyakban.

Pincérek
Szakképzett, formaruhas pincérek emelik az innep fényét. Ruhazatuk férfiaknal fehér ing
fekete mellény, fekete csokornyakkendd, néknél fehér bluz és fekete alj. A felszolgalok
készséggel allnak a vendégek rendelkezésére mind étel, mind ital tekintetében. A lebo-
nyolitasi szakember - rendezvényféndk — minden esetben a rendezvény kitelepiilésétol az
utolsd eszkoz elszallitasaig a helyszinen tartdzkodik.

Teritékdijak
Francia talalasnal és kombinalt fogadasnal alap- és mélytanyérral teritiink, allofogadaskor a
biiféasztalon vannak a tanyérok. I. kategoria (alapterités): gratis, a kiajanlasi arban benne
van! (Az asztalt elegans fehér abrosszal, szines dekor csikkal, evéeszkozvaltassal, szalvéta-
val megteritjik, kozepére hangulatos gyertyat helyeziink.)
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) Menuajanlatok
Ultetett, kombindalt svédasztalos

I. VARIACIO

Hidegtalak:

o Csirkemaj-falatok mandulas bundaban, grillezett zéldségszalmaval és
rantott petrezselyemmel

o Toltott dagado csabai kolbasszal mozaikolva, krumplis rétessel

o Vegyes extra izelitd tal (sonka, szalami, flistolt nyelv, csabai karaj, siilt karaj
salataagyon, idényzoldség diszités)

o \Vegyes sajttal hazai sajtokbol Extra salatak talban: fliszeres farfalle
haromféle szalamival, frankfurti burgonyasalata, bécsi virslisalata, francia
salata

Meleg ételek chajfingben svédasztalon:
¢ Csirkemaj majorannaval, baconbe gongyolve
e Hortobagyi htsos palacsinta tejfélosen
e Vaslapon siilt rozmaringos csirkecomb-filé
e Barna sorrel piritott sertéscsiilok
e Francia rakott burgonya (vegetarianus)
Koretek:
o Safranyos parolt rizs
e Vajas burgonya
e Parazs burgonya
Kenyérfélék:
e Fehérkenyerek
o Tobbféle parti zsemle

Desszertek:

Mézes krémes

Konny( almas pite

Teakrém rumos aranymazsolaval

Valamint a vendégek altal biztositott hazi siiteményeket talaljuk és
szervirozzuk

Alapar: 18 600 Ft/f6
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) Menlajanlatok
Ultetett, kombindalt svédasztalos

IL.VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMBINALT, SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
Ujhazi gyongyoz6 tyukhusleves benne f6tt tyukhusaval,
gazdagon z6ldségezve csészében az asztalhoz talalva

Meleg ételek chajfingben kinalva svédasztalon:
e Hortobagyi htsos palacsinta paprikas szdszban, hazi tejfellel
e VOroshoros marhalabszar-porkolt sos burgonyaval
o Pulykamell filé hazi sonkaval, parajjal és fiistolt fiirjtojassal toltve
parenyica martassal, parolt rizzsel
o Kiskerti zoldség halom, besamel martassal és sajtkéreggel
egybesiitve
Hidegtalak:
o \Vegyes extra izelité (sonka, szalami, fiistolt nyelv, csabai karaj, siilt karaj, kaszinotojas,
tormas sonkatekercs, tlizdelt bélszin, siilt csirkemell, pulyka galantin)
o Aszalt gyiimolcsokkel toltott pulykamell, sajt tortacskaval
e Sajtvalogatas hazai sajtokbol, hozzailld zoldsegekkel, gylimolcsokkel
o Hideg vegyes siiltek talon (Rantott borda, godolloi toltott csirke, rantott csirke, csabai
toltott karaj)
Extra salatak talon:
e Frankfurti salata
 Kiskerti salata kétféle dntettel,
o Oszibarackos sajtsalata,
o (Cézar salata frissen bekeverve
Kenyérfélék:
o Fehérkenyerek
e ToObbféle parti zsemle
Desszertek:
Asztalokra felkészitve vegyes teaslitemény, mini isler, mini linzer, mini zserbd,

kokuszszelet, sajtos és krumplis pogacsa, sajtos masni, szezamos- és makos kocka,

sajtkrémes rold sth., valamint a vendégek altal biztositott hazi siiteményeket talaljuk és
szervirozzuk

Alapar: 18 800 Ft/f6
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) Menlajanlatok
Ultetett, kombinalt svédasztalos

II1.VARIACIO - SZEMELYZETTEL ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES
ESZKOZZEL

Leves:
Magyaros gazdag husleves hazi csigatésztaval, benne f6tt marha és tyukhussal gazdagon
zOldségelve, talban asztalhoz felszolgalva (a husokat kiilon talakban tessziik ki
tormamartassal)
Hidegtalak:
e Poréhagymas, pikans szalonnaba tekert siilt karajszeletek hidegen, és gyéngyhagymaval
¢ Borjupastétom Julienne zéldségeken, fehérboros joghurttal
e Vadpastétom tésztaban, tokaji zselével, Mozzarella caprese (friss paradicsommal)
o Sajtvalogatas hazai sajtokbol, hozzaillo z6ldségekkel, gyiimolcsokkel
Salatak:
o Friss gorogsalata fetasajttal, fekete olivabogydval
o (Cézar salata csirkévelfrissen helyben bekeverve
o Tzatziki zold és fekete oliva bogyokkal

Meleg ételek:
e Borban érlelt jércemell parasztsonkaval, parenyica martassal
Pikans toltott sertésszelet (reszelt sajttal, julienne csemege uborkaval
és csaszarral toltve, tarkonyos pecsenyelével talalva)
o Afrikai harcsafilé zsalyas gombamartassal
e Vadporkolt borokabogyods gin martassal
o Paprikas siilt patiszon tallérok joghurtszosszal (vegetarianus)

Koretek:
e Parolt rizs petrezselymesen
¢ Majorannas siilt burgonya
e Forgatott burgonya
o Grillezett z6ldségek
Desszertek:
¢ Almatorta fahéjas barnacukor szdrassal
¢ Gesztenye mousse kehelyben, csoki forgaccsal
e Somloi galuska poharban

Kenyérfélék:
e Minivegyes pékaruk
e Kenyér

Alapar: 20 060 Ft/f6
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) Meniajanlatok
Ultetett, kombinalt svédasztalos

IV.VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMBINALT, SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Hideg eléételek tanyéron asztalhoz szervirozva:
e Flszervaj, mini zsemle
¢ Libamaj-tortacska tokajis zselében
e Pisztacias pulykatekercs friss ananasszal

Leves asztalhoz talalva:
Konyakos facan er6leves flirjtojassal és melle hiisa gombaoccal csészében

Biiféasztalon:
Francia hagymaleves roquefortos kretonnal

Meleg ételek:

¢ Lazacfilé vajban slitve kapormartassal, z6ldséges barnarizzsel
¢ Narancsos szarvas porkélt, szalonnas hazi tarhonyaval
o Libamell szegfliszeges mézzel pacolva, birsalmas lila kaposztaval, tepsis burgonyaval
e Borjuérmék bikavérben érlelve, szalonnaban siitve, voréshoros erdei gombaraguval,
vajas hordd burgonyaval
e Fokhagymas baranysiilt parazs burgonyaval ratatouille raguval, majorannas siilt
burgonyaval
o Zbldséges rétes szezammal, négysajt martasban
Hideg izelitok:
Hazilag flistolt mangalica sonka, hordos vecsési savanyuval
Pacolt galambpastétom hagymacsiraval

Szalajkavolgyi pisztrangtekercs stiftelt mandulaval
Angolosra siilt kacsamell, voroskaposzta salataval

Salatak:
e Kacsamell-salata mézes joghurttal, mézes narancssalatafigével és mentaval

e Café de Paris salata
e Karolyi salata

Meleg desszertek:
e Turégomboc akacmeézes-tejfollel
e Vargabéles vaniliamartassal

Desszertek:
e Csokoladé mousse fehéren feketén
e Mini vegyes rétes variacio (meggyes, tlrds, és almas)

Alapar: 23 200 Ft/f6
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) Menlajanlatok
Ultetett, kombinalt svédasztalos

V.VARIACIO - HIDEG-MELEG KOMBINALT, DISZFOGADAS SZEMELYZETTEL
ES AZ ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
Gulyasleves magyar sziirkemarhabol csészében asztalhoz talalva

Hideg ételajanlatunk:
e Baconban siit6tt, libamajjal mozaikolt jérce galantin, afonyas ribizli zselés kortesalataval
e Dijoni mustarral pacolt, tlzdelt angol hatszin, marvanysajttal toltott lilahagyma koronaval
e Mangalica sonka savanyu kaposzta levélbe tekerve
Gemenci vaddisznopastétom szarnyas majjal mozaikozva, gylimélcskosarkaval koritve
o Orias sajttalak almaval és diéval
Salatak:
e Parolt zéldsegek olajos dresszingben
e Siilt jércemell salatan uborkacsikokkal, fokhagymas joghurtban
¢ Olasz spagetti salata friss parmezannal

Meleg ételek:
e Afrikai harcsafilé zsalyas gombamartassal
¢ Borju sajttal, sonkaval tekerve
o Kacsasiilt szeletek kaposztas cvekedlivel
e Parajos camembert-rel toltott szlizsiilt
e Gombas-tejszines penne parmezanforgaccsal
Koretek:
e Kapros vajas hordo burgonya
o Illatos jazmin rizs
e Francia rakott burgonya
e Frissen siilt zoldségek

Desszertek:

Maglyarakas barack dntettel

Mézes diofelfujt durvara érolt didval megszorva
Eperkrém kehelyben

Friss gylimolcsok

Mini vegyes pékaruk

Alapar: 24 950 Ft/f0

Balatonfiired, Koloska-volgy « Mobil: +36 70 776 6384 « koloskarendezveny@gmail.com » www.www.koloskacsarda-panzio.hu



[ i EOCERS
o e A >
BALATONFURED

Hagyomanyos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

LVARIACIO - TALSZERVIZES DISZFOGADAS SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

Leves:
Ujhazi gyéngydz6 tytkhusleves hazi csigatésztaval és benne f6tt hisokkal csészében

Foételek:
e Matrai borzaska pulykamellbél
e Fliszeres siilt oldalas hentes raguval
Hawaii jércemell szeletek
Vegyes zoldségfélek bundaban (karfiol, cukkini, gomba)
Tengeri hal sortésztaban siitve

Koretek:
e Parolt rizs
e Petrezselymes burgonya
e SavanyUsag tanyérszervizzel: csemege uborka

Kenyérfélék:
Fehérkenyerek

Desszertek:
o Asztalokra felkészitve sajtos és krumplis pogacsa, sajtos rolo, masni
e Valamint vacsora utan a vendégek altal biztositott hazi stiteményeket talaljuk és
szervirozzuk (kiilon rendelhetd aprdsiitemény 1 750 Ft/kg aron toliink is)

Alapar: 18 500 Ft/f6
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Hagyomanyos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

ILVARIACIO - TALSZERVIZES DISZFOGADAS SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A LEGNEPSZER(BB MENU

A pincérek talon hordjak az asztalokhoz a 4-6 személyestalakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak (francia talalas).
Vegyes, sos aprosiitemények az asztalokra tanyéron felkészitve.

Leves (talbol kinalva):
«Ujhazi gyongyoz6 husleves hazi csigatésztaval és benne f6tt hiisokkal topfban

Meleg ételek (talszerviz)

Vegyes sliltes tal:

Sajttal-sonkaval toltott pulykamell

Grillezett csirkecomb és mell

Rantott karfiol, rantott gomba

Ciganypecsenye siilt szalonnaval fokhagymasan

Talbol kinalt étek:
Marhaporkolt, hazi galuskaval (a foételeket egy idében talaljuk fel)

Koretek (talszerviz a foételekkel):
e Rizi-bizi
e Petrezselymes burgonya

Salatak (tanyér szerviz):
Vegyes savanylsag (ecetes uborka, ecetes paprika és vegyes vagott savanylsag)

Desszert (talszerviz asztalonként):
Mini magyaros vegyes rétes variacio (meggyes, turos és almas)

Kenyérfélék:
e Friss barna- és fehérkenyerek
e Parti zsemle

Alapar: 20 070 Ft/f6
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BALATONFURED

Hagyomanyos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

IILVARIACIO - TALSZERVIZES DISZFOGADAS SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A pincérek talon hordjak az asztalokhoz a 4-6 személyes talakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak. (francia talalas) Vegyes, sos
aprosiitemények az asztalokra tanyéron felkészitve.

ElGétel tanyérszervizzel:
Hortobagyi palacsinta

Leves:
Vélegényfogo leves talban

Foételek:
e (Csabai kolbaszhussal toltott sertéskaraj
Jércemell szeletek Budapest raguval
Ovari sajttal és hazi sonkaval téltétt pulykamell mandulas bundaban
Fényezett borjuszegy erdei gombaraguval
Vegyes zoldsegfelék sortésztaban siitve (brokkoli, karfiol, gomba)

Koretek:
¢ Vajas jazminrizs
e Parazs burgonya
o Grillezett idényzoldségek

Savanyusag:
e \Vegyes kiskerti salata
Kenyérfélék:
Friss barna-és fehérkenyerek

Desszertek:
e Gylimodlcssalata
e Fagylalt gombdccal és tejszinhabbal tanyéron

Alapar: 19 750 Ft/f6
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BALATONFURED

Hagyomanyos (francia talalasos
talszervizes) vacsorak

IV.VARIACIO - TALSZERVIZES SZEMELYZETTEL ES AZ
ETKEZESHEZ SZUKSEGES OSSZES ESZKOZZEL

A pincérek talon hordjak az asztalokhoz a 4-6 személyes talakat,
ahol a vendégek maguknak talalnak (francia talalas).

Leves (talban):
Magyaros gazdag husleves hazi csigatésztaval, benne f6tt marha és tytkhussal
gazdagon z6ldségelve, topfban folszolgalva (a husokat kivansagra kiilon talakban
tessziik ki tormamartassal)

Foetelek (talszerviz)
Vegyes siiltes tal:

Baranyborda zsemlés bundaban siitve

Kaposztas tésztaval toltott mézes kacsamell kemencében siitve
Barna soros sertés-csiilokhus Pékné raguval

Szezamos csibe mell szeletek

Rantott karfiol, gomba és sajt falatok

Koretek (stiltekkel egyditt):

o Safranyos tarka rizs
¢ Vajas hordo burgonya
o Petrezselymes-vajas zoldséghalmok cs6ben siitve

Savanyusag (tanyérszerviz):
Idény salata (jégsalata, paradicsomsalata, csemege uborka, ecetes paprika és
vegyes vagott savanyusag)

Kenyérfélék:
o Parti zsemlék
o Fehérkenyerek

Desszertek (talon talalva asztalonként)

Alapar: 24 550 Ft/f6
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Ejféli vacsorak
Menu:
Minden étel 1/2 adag/f6re kalkulalva éjfél utanra!

2025 Ft/f6

e Mini toltott kaposzta kakastaréjjal és hazi tejfollel
e Voroshoros marhaporkolt sésburgonyaval

e Tejszines-gombas pulykamell csikok parolt rizzsel
o Tejfeles paprikas sertésszelet

2350 Ft/f6
e VoOroshoros gombas vadporkolt forgatott burgonya
¢ Bakonyi paprikas csirkecomb-filé
o Toltott dagado pecsenyelében forgatott burgonyaval
e Borju csiilokporkolt
e Kakascomb porkolt

2190 Ft/f6

o Egyszerlibb hidegtalak (hideg magyaros vegyes izelit6, sonkatekercs, siiltek,kaszinot
ojas sth.) és salatak friss kenyérrel

¢ Borjupaprikas galuskaval

e Grillparti éjfélre 1. csirkemaj és virsli angolszalonnaba tekerve, vaslapon grillezve

o Grillezett zoldség nyarsak kétféle dntettel, mini rablényars roston siitve

4960 Ft/f6

Ejféli grillparti: nagyon latvanyos és izletes, tovabb fokozza a hangulatot.
Természetesen a mennyiség nem ugyanaz, mint egy grill vacsoranal, de a munka és
eszkoz igény hasonld nagysagrend(, ezért ez a legdragabb variacio.
e Mustaros-mézes pacolt csirkemell
Sertés karaj magyaros paccal
Fliszeres pulykasaslik szilvaval palcikan
Zoldf(szerekkel pacolt csirkemell saslik palcikan
Grillezett western burgonya, Grillezett padlizsan

Salatak:

e Majonézes édes korte salata

e Kiskerti kevert salata

e Friss gorogsalatafetasajttal

e Vitaminsalata joghurtos Ontettel

Kenyérfélék:
o Fehérkenyerek
e Parti zsemlék

Barmilyen egyéb igényt is szivesen megvalositunk.
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Szivesen allunk rendelkezésére kollégaimmal egy egyeztetett idépontban
szemelyes megbeszélésre.

Igény esetén bemutatjuk egyik kiszolgald konyhankat és az ott zajlo mun-
kat is, ahol mesterszakacsaink a kedvez0 arak mellett a legmagasabb szin-
vonalu szolgaltatasok teljesitésére is felkésziiltek.

Kdstold megszervezésére is van mod, évente tobb alkalommal szerve-
ziink ilyen alkalmakat (kilon térités ellenében, valamely
rendezvényhelyszinen. Részletekr6l érdeklédjon nalunk!)

Természetesen a mellékelt ajanlatok modosithatok, de minden mddositas
az arak valtozasat vonhatja maga utan.

Felhivjuk kedves megrendeldink figyelmét, hogy jelen ajanlat barmilyen
modositasa az arak valtozasat vonhatja maga utan.

Tovabbi kérdéseire szivesen valaszolunk, kérem, keressen mailben.

Vdlaszukat varva, iidvézlettel:

Albrecht Viktor
+36 70776 6384
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